Det store kolde bord med lunt

7 timers arragenement for minimum 12 personer

Marineret sild med karrysalat
Ag, mayo og rejer
Roget laks
Fiskefilet med remoulade
Svinemgrbrad med champignon ala creme
Lun leverpostej med bacon og champignon
Frikadeller med surt
Roget ribbensteg med stuvet spinat
Kroens ostebrat eller frugtsalat i ngddekurv
Hertil rugbred, bred og smer

Inkl. Velkomst, kaffe/chokolade/isvand kr. 498,- pr. person
Inkl. Ol/vin/vand ad libitum, velkomst, kaffe og isvand kr. 748,- pr. person



3 — RETTERS MIDDAG

7 timers arrangement for minimum 12 personer
Valg mellem 3 retter i hver kategori.

Forretter:
1.
Rejecocktail

2.

Sprodstegt arstidens fisk pa fintsnittet kil med sweetdrops, roget smar, toppet m.
gront. Hertil friskbagt brad.

3.
Hummersuppe m. urter, handpillede rejer, toppet m. greont. Hertil friskbagt brad.

Hovedretter:
1.

Langtidsstegt kalveculotte m. portvinsauce, dagens kartoffel og seesonens
garniture.
2.
Helstegt oksemgorbrad m. portvinsauce, dagens kartoffel og seesonens garniture. +
25 kr.
3.
Sprangt Kalvespidsbryst med timiansauce, dagens kartoffel og saesonens
garniture

Desserter:
1.

Kokkenchefens hjemmelavede is roulade af marcipan, vaniljeis, nougat og
chokolade med baer kompot

2.



Naddekurv med is og skovbaer coulis

3.
Gateau Marcel med vaniljeis og passionsfrugt coulis
3 retter inkl. Velkomst, isvand, kaffe og chokolade kr. 558,-
3 retter inkl. Velkomst, ol/vin/vand, isvand, kaffe og chokolade kr. 818,- pr.
person
Tilkeb: Kold hvidlegssauce



DEN GODE KLASSIKER

7 timers arrangement for minimum 12 personer

Forret:

Velg mellem:
Tarteletter m. hons i asparges og persille.
Eller
Rejecocktail m. dressing og brad.

Hovedret:

Kalvesteg stegt som vildt, vildtfledesauce, brunede og hvide kartofler, sprod
fuglerede m. waldorfsalat, grov agurkesalat og tyttebeer.

Dessert:

Naddekurv med frugtsalat eller is og skovbaer coulis

Inkl. Velkomst, isvand, menu og kaffe: 548.- pr. person
Inkl. Ol, vand, vin ad libitum: 798,- pr. person



4-RETTERS MIDDAG

7 timers arrangement for minimum 12 personer

Appetizer:
Laksetatar m. rodlog, &ble og karse pa smeorstegt rugbred, toppet m. stegt
kammusling.

Forret:
Sasonens fisk, sprodstegt pa fintsnittet kal af sesonens kal, med syltede rodlog og
sweetdrops. Hertil friskbagt brod.

Hovedret:

Helstegt oksemgrbrad, portvinssauce, dagens kartoffel og saesonens garniture.

Dessert:

Chokoladefondant med rert vaniljeis, friske bar eller baerkompot (efter arstiden)
og sprodt knas.

Inkl. Velkomst, isvand, menu og kaffe: 648,- pr. person
Inkl. Ql, vand, vin ad libitum: 928,- pr. person



BRUNCH

4 timers arrangement for minimum 12 personer

Rort yoghurt m. akaciehonning, passionsfrugtcoulis og spredt knas pa toppen.
Scrambled &g og bacon.
[talienske brunchpealser
Lun leverpostej med bacon og champignon
Roget laks m. rygeostcreme.
Amerikanske pandekager m. sirup.
Hjemmelavet Nutella og marmelade.
Ostebjelker af vesterhavsost, rygeost og skiveost.
Rullepolse, ra log og sky.
Brunsviger
Frisk frugt
Friskbagte boller og rugbrod.

I huset kr. 398,00 pr. person
Vil i ud og nyde HC Andersens have og komme tilbage til kaffe og kage kr. 78.-
pr. person
Ud af huset kr. 298,00 pr. person



Bryllupsmenu
Min. 12 pers. Og skal forudbestilles

Velkomst og snack
Forret
Trivologi af laks, rimmet laks, koldreget laks og lakseriette med krydderurter,
med rygeostcreme, fynske abler, radiser og spinatolie. Hertil hjemmelavet brod.
Hovedret
Helstegt oksemorbrad m. portvinsglace, nye kartofler vendt i smeor og friske urter
(szson). Sesonens varme grgnt tilbehgr. Sesonens friske salater, syltesager.
Predessert
Havtornsorbet serveret i Champagne m granatable.
Dessert
Helle anbefaler/ Danish Dynamite
Jordbar og hindbar vend i hvid creme af callebaut chokolade, med et shot af
Bacardi Ra22, med smagen af friske hindbzer og jordbaer
Natmad
Mini Gourmet Hotdog
Lakre italienske polser i mini polsebrgd med agurkerelish, chilimayo, syltede
rodleg og sprod rughredscrunch
Inkl. Velkomst, ol, vand, vin, isvand, kaffe/te og chokolade kr. 1.175,- pr. person
Tilkeb til Bryllupsreception:
Kaffe, te, mandelmarengs med skovbaerskum og friske baer
Pr. person Kkr. 75,-



Tilkeb

Natmad
Gourmet Hotdog. Kr. 68,- pr. person
Lakre italienske polser i mini polsebrad med agurkerelich, chilimayo, syltede
rodleg og sprode rubredscrunch
Spiritus
Cognac eller likor - bydes to gange pr. Gast // 90,-
(v) — vegetarisk
(vg) - vegansk

Alle vores retter har minimalt glutenindhold.
Hor din tjener for gluten- & laktosefrie muligheder samt andre allergier.



