
Der große kalte Tisch mit warmem

5-stündiges Arrangement für mindestens 12 Personen

Marinierter Hering mit Currysalat
Ei, Mayo und Garnelen

Geräucherter Lachs
Fischfilet mit Remoulade

Törtchen mit Hühnchen in Spargel
Warme Leberpastete mit Speck und Champignons

Frikadellen mit Essiggemüse
Knuspriger Schweinebraten mit Rotkohl

Kneipen-Käseplatte
Dazu Roggenbrot, Brot und Butter

Inkl. Begrüßung, Kaffee/Schokolade/Iswasser 498,- kr pro Person

Inkl. Bier/Wein/Wasser nach Belieben, Begrüßung, Kaffee und Iswas-
ser 748,- kr pro Person

Zusatzkauf: Obstsalat mit gehackter Schokolade 78,- kr



3 – gänge-menü
7-stündige Veranstaltung für mindestens 12 Personen

Wählen Sie je 3 Gerichte aus jeder Kategorie.

Vorspeisen:
1.

Garnelencocktail

2.
Knusprig gebratener Fisch der Saison auf fein geschnittenem Kohl 
mit Sweetdrops, Räuchterbutter, garniert mit frischen Kräutern. 

Dazu frisch gebackenes Brot.

3.
Hummersuppe mit Kräutern, handgeschälten Garnelen, garniert mit 

frischen Kräutern. Dazu frisch gebackenes Brot.

4.
Svendborg-Schinken mit Salat, geräucherten Mandeln, eingelegten 

grünen Tomaten und gerührtem Fynschen Räucherkäse.

Hauptgerichte:
1.

Langsam gegarte Kalbsnuss mit Portweinsauce, Kartoffeln des Tages 
und saisonalem Gemüse.

2.
Ganz gebratenes Rinderfilet mit Portweinsauce, Kartoffeln des Tages 

und saisonalem Gemüse. + 50 kr.

3.
Geschmorte Kalbsspitzbrust mit Thymiansauce, Kartoffeln des Tages 

und saisonalem Gemüse



3 – course dinner
Desserts:

1.
Frageliteturm

2.
Nusskorb mit Eis und Waldbeeren-Coulis

3.
Gateau Marcel mit Vanilleeis und Passionsfrucht-Coulis

3 Gänge inkl. Begrüßung, Eiswasser, Kaffee und Schokolade 598,- kr.

3 Gänge inkl. Begrüßung, Bier/Wein/Wasser, Eiswasser, Kaffee und 
Schokolade 848,- kr. pro Person

Zusatz: Kalte Knoblauchsauce



Der gute klassiker
7-stündige Veranstaltung für mindestens 12 Personen

Vorspeise:
Wählen Sie zwischen:

Törtchen mit Huhn in Spargel- und Petersiliensauce.

Oder

Garnelencocktail mit Dressing und Brot.

Hauptgericht:
Kalbsbraten wie Wild zubereitet, Wildrahmsauce, gebräunte und 
weiße Kartoffeln, knuspriges Vogelnest mit Waldorfsalat, grober 

Gurkensalat und Preiselbeeren.

Dessert:
Zitronenmousse

Inkl. Begrüßung, Eiswasser, Menü und Kaffee: 
548,- pro Person

Inkl. Bier, Wasser, Wein nach Belieben: 
798,- pro Person



4 – gänge-menü
7-stündige Veranstaltung für mindestens 12 Personen

Vorspeise:
Zwei kleine Appetizer, einer mit Svendborg-Schinken mit Trüffel-

mayo und einer mit Hummersalat

Erste Gänge:
Fisch der Saison, knusprig gebraten auf fein geschnittenem Kohl der 
Saison, mit eingelegten roten Zwiebeln und Sweetdrops. Dazu frisch 

gebackenes Brot..

Hauptgericht:
Ganz gebratenes Rinderfilet, Portweinsauce, Kartoffel des Tages und 

saisonale Garnitur.

Dessert:
Gateau Marcel mit Zitronencreme und Vanilleeis

Inkl. Begrüßung, Mineralwasser, Menü und Kaffee: 648,- pro Person

Inkl. Bier, Wasser, Wein ad libitum: 928,- pro Person



Brunch
4-Stunden-Arrangement für mindestens 12 Personen

Gerührter Joghurt mit Akazienhonig, Passionsfruchtcoulis und knus-
prigem Topping.

Rührei und Speck.

Italienische Brunchwürste

Warme Leberpastete mit Speck und Champignons
Räucherlachs mit Räucherkäsecreme.

Amerikanische Pfannkuchen mit Sirup.

Hausgemachtes Nutella und Marmelade.

Käseblöcke aus Westehukäse, Räucherkäse und Scheibenkäse.

Rouladenwurst, rohe Zwiebeln und Gelee.

Brunsviger

Frisches Obst

Frisch gebackene Brötchen und Roggenbrot.

Kaffee, Tee und Saft

Im Haus 398,00 DKK pro Person

Möchten Sie den HC Andersen Garten genießen und zurückkommen 
für Kaffee und Kuchen 78,- DKK pro Person

Außer Haus 298,00 DKK pro Person



Hochzeitsmenü
Min. 12 Pers. und muss im Voraus bestellt werden

Begrüßung

Trockene oder süße Schaumweine mit 2 knusprigen Hörnchen mit 
Füllung nach Laune des Kochs.

Vorspeise

Gedämpfter weißer Fisch mit Hummerbisque und Kaisergranat

Zwischengang

Lachs-Salat auf knusprigem Focaccia mit Kräutern

Hauptgericht

Ganz gebratenes Rinderfilet mit Trüffelsauce oder Portweinsauce, 
saisonale Kartoffeln und Garnitur.

Dessert

Zitronentarte

Mitternachtssnack

Mini Gourmet Hotdog.
Leckere italienische Würstchen im Mini-Brötchen mit Gurkenrelish, 
Chili-Mayonnaise, eingelegten roten Zwiebeln und knusprigem Rog-

genbröd-Crunch.

Inkl. Begrüßung, Bier, Wasser, Wein, Eiswasser, Kaffee/Tee und 
Schokolade kr. 1.175,- pro Person



Zusatz zur Hochzeitsfeier
Kaffee, Tee, Mandelbaiser mit Waldbeeren-Schaum und frischen 

Beeren

Pro Person 75 DKK

Zusatz

Spätmahlzeit

Gourmet-Hotdog. 68 DKK pro Person
Leckere italienische Würstchen im Mini-Würstchenbrötchen mit 
Gurkenrelish, Chili-Mayo, eingelegten roten Zwiebeln und knus-

prigem Roggencrunch. Oder Aufschnittbrett + warm mit Roggenbrot 
und Butter

Spiritus

Cognac oder Likör – wird jedem Gast zweimal angeboten // 90,-

(v) – vegetarisch
(vg) – vegan

Alle unsere Gerichte haben einen minimalen Glutenanteil.

Fragen Sie Ihren Kellner nach gluten- & laktosefreien Optionen 
sowie anderen Allergien.



Stornierungsregeln im Zusammenhang mit 
Gesellschaften
Stornierung und Änderung der Anzahl sowie des Menüs:

- Die endgültige Anzahl ist spätestens 10 Tage vor dem Datum der 
Durchführung der gebuchten Veranstaltung anzugeben.

- Änderungen am Menü sind spätestens 10 Tage vor dem Datum der 
Durchführung der gebuchten Veranstaltung anzugeben.

- Die Stornierung einer Gesellschaftsveranstaltung für 12 Personen 
oder mehr muss rechtzeitig schriftlich spätestens vier Wochen vor 
dem Datum der Durchführung der gebuchten Veranstaltung erfol-
gen.

Anspruch auf Entschädigung bei Stornierung der gesamten Fir-
menveranstaltung oder Reduzierung um mehr als 10 %:

- Bis zu 6 Tage vor Durchführung der gebuchten Veranstaltung 
können wir eine Entschädigung verlangen, die 50 % des Preises der 
stornierten Leistungen entspricht.

- Später als 6 Tage vor der Durchführung der bestellten Veran-
staltung können wir eine Entschädigung verlangen, die 75 % des Prei-
ses der stornierten Leistungen entspricht. 

- Wir können bei Vorlage der Rechnung verlangen, dass der Gast bei 
rechtzeitiger Stornierung für Leistungen zahlt, die nicht storniert 
werden können, z. B. Musik, Büroartikel, Geräte und Ähnliches.


